
 
 

Entrées 
 
Terrine du foie artisanal avec crème glacée de pommes et galette de 
fruits secs 21 € 
 
Ceviche de grosses crevettes au velouté des tomates grillées 17,75 € 
 
Marmitako au homard avec des pommes de terre cassées à la sauce 
verte 28 € 
 
Noix de St jaques et poulpe avec émulsion de lotte et soja 23 € 
 
Artichauts frits aux langoustines, des  patates douces grillèes et de 
jus de truffe 22,50 € 
 
Le riz façon “bombe” et ses molusques au gel de safran 21 € 
 
Chipirons plancha à ventrèche dorée et ses pommes de terres fumées 
21 € 
 

Les ½ Portions 
 
Omelette liquide de morue: oeuf à basse température avec morue et 
mies croquantes 12 € 
 
Ravioli de Chipiron avec bouillon de poule à la truffe  12 € 
 

Poissons 
 
Rougets de maille, chou-fleur, bigorneaux et tartare de tomates 25 € 
 
Turbot, purée d´olive vierge et pâte d´aubergines grillées avec 
amandes 25 € 
 
Morue confit avec d´épinards frais sautés et des champignons de 
saison 23 € 
 
Bar grillé, légumes sautés avec un voile de bacon Ibérico et romesco  
25 € 
 
Kokotxas de merlu au pil-pil 31 € 



 

Viandes 
 
Longe de cerf avec purée légère de châtaignes et mielléux des fruits 
secs 24,50 € 
 
Carré d´agneau aux oignons glacés et une salade croquante d´endive 
et grenade  24 € 
 
Joue de  vache avec émulsion de jabugo et trintxat de boudin 23 € 
 
Pigeon grillé avec de blé cuisiné, champignons Ziza Hori et  parmesan 
27 € 
 
Carré de  porc iberique et sa crème de jabugo et mies croquantes  
24 € 

 
Menú Degustation 

 
 

Ceviche de grosses crevettes au velouté des tomates grillées 
 

Omelette liquide de morue 
 

Ravioli de Chipiron avec bouillon de poule à la truffe   
 

Poisson du jour avec purée d´olive vierge et pâte d´aubergines grillées 
avec amandes 

 
Longe de cerf avec purée légère de châtaignes et mielléux des 

 fruits secs 
 

Soupe au chocolat avec fruit du pasion 
 

Biscuit humide aux pistaches avec crème du  safran et glace 
d´épices  “Ras El Hanout” 

 
 

62 € + TVA 
 

Le menú dégustation servi à la table complète, er n´inclus pas les 
boissons, le café et du pain. 

 
Du au temps de preparation de notre menú, les horaires de services 

sont à 15:00 le midi et 22:15 le soir. 
 


